COMUNE DI CASNIGO ~ Provincia di Bergamo

PROCEDURA APERTA PER LA CONCESSIONE DEI SERVIZI Di
REFEZIONE SCOLASTICA E PASTI A DOMICILIO
PER PERSONE IN CONDIZIONI DI FRAGILITA
PERIODO DAL 01.09.2023 AL 31.08.2026
CIG 992696135E

L’anno duemilaventitre, il giorno uno del mese di agosto alle ore 9.00 in Casnigo, nell'ufficio
del settore Demografico Socioculturale si e riunita, nellambito della procedura di gara in
oggetto, la commissione giudicatrice (nominata con atto dirigenziale n® 211 del 31.07.2023)
costituita da:
- Muci dott.ssa Simonetta, funzionario amministrativo con incarico di Elevata
Qualificazione del Comune di Casnigo, Presidente della Commissione giudicatrice;
- Bonetti dott.ssa luisella, funzionario amministrativo con incarico di Elevata
Qualificazione del Comune di Parre, Commissario;
- Giardino dott.ssa Giorgia, Istruttore Amministrativo del Comune di Casnigo,
Commissario;

La Commissione procede allesame delle offerte tecniche.

Busta Tecnica SER CAR Ristorazione collettiva s.p.a.:

Si analizza il progetto contenuto ed i relativi allegati, assegnando i coefficienti per ogni sub-
criterio.

Conseguentemente si assegnano i seguenti punteggi:

CRITERI] E SUB-CRITERI PUNTEGGIO
ASSEGNATO

A - Sistema di organizzazione del servizio — qualita del processo produttive

Al — Procedure di approvvigionamento, conservazione, preparazione, cottura, distribuzione, con 4,00
descrizione dettagliata delle singole fasi del servizio, sanificazione, analisi microbiologiche e chimiche

A2 — Plano dei trasporti con descrizione di modalita, tempi, mezzi, personale per [a consegna pasti ai 2,93
refettori. Mezzi che verranno utilizzati per Il trasporto e consegna pastiai refettori e al domicilio anziani.
Verra privilegiato Futilizzo di mezzi di trasporto a basso

impatto ambientale {veicoli elettrici, ibridi, & metano, a GPL, a idrogeno ¢ a biotarburante)

A3 —Vicinanza del Centro di cottura principale (escluso centro di cottura scuola dell'infanzia di Colzate} alle
Sedi Municipali {distanza media dalle due Sedi}.

lVindicazione della prossimitd alle sedi municipali & motivata dalla necessita di definire un luogo fisico
convenzionalmente determinatc ai fini dell’attribuzione del punteggio, tenendo conto che la
somministrazione dei pastl dovra avvenire sia presso il polo scolastico sia presso il domicilio degli utenti, la
cui collocazione potrebbe risultare distante dal centro abitato.

Si ritiene che la vicinanza del centro cottura costituisca un elemento utile a garantire che i pastl slano
somministrati in condizioni qualitative migliori e con ovvio risparmio energetico.

- entro 10 km 4,00

-fra10 e 20 km

-fra20e 30 km




A4 — Procedure di riduzione degli sprechi e di recupero delle pietanze non consumata, 1,60
Verra valutato il progetto df recupero e consegna, a cura della ditta Concessionaria, delle pietanze
parzialmente consumate (avanzi} da destinare a scopi sociali {mediante trattamento) oppure al consurno
animale.
A5 — Gestione imprevisti ed emergenze, con particolare riferimento a:
vicinanza del centro di cottura di emergenza a disposizione 1,80
«..menll di emergenza 1,80
soluzione di imprevisti legati al trasporto 0,90
Ab — Sistema di gesticne del servizio di distribuzione pasti a domicilio e nel refettorio scolastico 1,93
A7 - Ulteriort certificaziont possedute, oltre a ISO 9001:2015, con particolare riferimento al sistema di 2,70
gestione ambientale (EMAS, iSO 14001 o altro)
A8 — Fornitori delle derrate impiegate nella produzione del pasti: certificazione, garanzie di solidita, 4,00
entitad numerica, vicinanza.
A9 — Sistemi di controllo qualita e sicurezza (es. Piano delle analisl microblologiche e chimico-fisiche) 1,00
B. Organizzazione del persanale
B1 - Piano organizzativo del personale da impiegare per il servizio, con specifica dellefigure dedicate, 1,93
del monte ore e relativa articolazione dei profili professionali
B2 — Piano di formazione e agglornamento del personale addetto al servizio per Vinteradurata della 1,73
Concessione
B3 — Modalitd di gestione delle sostituzioni e delle emergenze legate all’assenza dipersonale 2,00
B4 — Soluzioni e proposte per l'integrazione delle strategie aziendali di selezione e reclutamento del 1,93
personale con | bisogni e le potenzialita socio-occupazionali del territorio dei Comuni
B5 - Qualificazioni ed annl di esperienza nel settore di:
direttore tecnico del servizio 0,90
dietista 1,00
C. Qualita dei prodotti offerti
C1 — Prodotti offerti con provenienza biologica in misura superiore ai minimi previsti daiCAM vigenti:
fino al 80%
da 81 al 100% 5,00
compreso indicazioni delle procedure di verifica da parte del Comune, mediante documenti contabili,
fiscali o altro.
C2 - impiego di prodotti tipici e tradizionali, preferibiimente provenienti da produzioni del territorio 3,33
provinclale/regionale, igp, dop, prodotti a filiera corta e a KM 0, del commercio
equo e solidale,
Compreso indicazieni delle procedure di verifica da parte del Comune, mediante dacumenti contabili,
fiscali o altro.
€3 - Proposta di mend in occasione delle principali ricorrenze e festivita dell'anno.
- da 1 2 3 menl-festivitd all'anno
- oltre 3 menuU-festivita annue 2,00




4 - Proposta di menil con preparazioni della tradizione iocale/regionale all'anno.

-almeno 3 pasti ail'anno 2,00

C5 — Modalita di seleziona del fornitori, frequenza di fornitura delle derrate e possibilita di controllo nel 1,67
confronti degli stessi.

Compreso indicazioni delle procedure di verifica da parte del Comune, mediante documenti contabili,
fiscali o altro.

D, Servizi migliorativi e aggiuntivi senza oneri per Pamministrazione comunale.

| partecipanti non devono inserire elementi economici nelle migliorle offerte: le stesse saranno valutate
sotto il profilo qualitativo e quantitativo. se trattati di investimenti gli stessi saranno valutati altres! in
hase alla fattibilita e alle tempistiche di realizzazione.

D1 —investiment] per inserimento di nuave attrezzature e arredi o sostituzione di quelli presenti, da attuarsi 5,00
nel periodo di validita della Concessione, che al termine della stessa rimarranno di proprieta dei Comuni,
con particolare riferimento a queile che attualmente presentano carattere di vetusta

D2 — iniziative a sostegno dell'utenza indigente del servizio pasti a domicilio {in particolare, fornitura di 3,00
forno a microonde}

D3 — Iniziative a supporto del’aducazione alimentare nelie scuole, con indicazione delle modalita di 1,73
coinvolgimento degli utenti,

D4 — altri servizi migliorativi/aggiuntivi su richiesta deil Comuni:

- farnitura di rinfreschi {max 2 rinfreschi a Comune per max 30 persone !'uno} 1,00
- farnitura di pasti gratuiti giornalieri {max 2 pasti a Comune) 500
E- Sistema di gestione informatizzata di tutti le fasi di gestione del servizio per le famiglie degli 2,00

alunni

Iscrizioni, riscossioni, comunicazioni, certificazioni, etc.

PUNTEGGIO TOTALE OFFERTA TECNICA 64,50

Busta Tecnica SODEXQ ltalia s.p.a.:

Si analizza il progetto contenuto ed i relativi allegati, assegnando i coefficienti per ogni sub-
criterio. .
Conseguentemente si assegnano i seguenti punteggi: AN

CRITERI E SUB-CRITERI PUNTEGGIO
ASSEGNATO

A - Sistema di organizzazione del servizio — qualita del processo produttivo

Al - Procedure di approvvigionamento, conservazione, preparazione, cottura, distribuzione, con 4,00
descrizione dettagliata delle singole fas! dal servizio, sanificazione, analisi microbiologiche e chimiche

A2 — Piano del trasporti con descrizione di modalita, temnpi, mezzi, personale per la consegna pasti ai 3,33
refettori. Mezzi che verranno utilizzati per il trasportc e consegna pastiai refettori e al domicilio anziani.
Verrd privilegiato I'utilizzo di mezzi di trasporto & basso

impatto ambientale {veicoli elettrici, foridi, a metanc, a GPL, a idrogenc o & blocarburante)




A3 - Vicinanza del Centro di cottura principale {escluso centro di cottura scucla dell'infanzia di Calzate) alle
Sedi Municipali (distanza media dalle due Sedi).

Uindicazione della prossimitd alle sedi municipali & mativata dalia necessitd di definire un luogo fisico
convenzionalmente determinato at fini dell'attribuzione del punteggio, tenendo conto che Ia
somministrazione dei pasti dovra avvenire sia presso If polo scolastico sla presso il domicllio degli utenti, la
cui coffocazione potrebbe risultare distante dal centro abitato.

Si ritiene che la vicinanza del centro cottura costituisca un elemento utile a garantire che | pasti siano
somministratl in condizioni qualitative migliori e con owvin risparmio enargetico.

-entro 10 km 4,00
-fra10e 20 km
-fra 20 e 30 km
A4 —Procedure di riduzione degli sprechi e di recupero delle pietanze non consumate. 1,73
Verra valutate i} progetto di recupero e consegna, a cura della ditta Concessionaria, delle pietanze
parzialmente consumate {avanzi) da destinare a scopi sociali (mediante trattamento) oppure al consumo
animale,
A5 -- Gestione imprevisti ed emergenze, con particolare riferimento a:
vicinanza del centro di cottura di emergenza a disposizione 1,80
«..menll di emergenza 1,67
sofuzione di imprevisti lagati al trasporto 0,80
Ab ~ Sisterna di gestione del servizio di distribuzione pasti a domicilio e nel refettorlo scolastico 1,40
A7 —Uilterlori certificazioni possedute, oftre a 1S0 9001:2015, con particolare riferimento al sistema di 3,00
gestione ambientale (EMAS, 150 14001 o altro)
A8 — Fornitori delle derrate impiegate nella produzione dei pasti: certificazione, garanzie di solidita, 4,00
entitd numerica, vicinanza,
A9 — Sistemi di controllo qualltd e sicurezza (es. Planc delle analisi microbiologiche e chimico-fisiche) 1,00
B. Organizzazione del personale
B1 - Piano organizzativo del personale da impiegare per il servizio, con specifica dellefigure dedicate, 1,73
del monte ore e relativa articolazione dei profili professionali
B2 — Piano di formazione e aggiornamento del personale addetto al servizio per l'interadurata della 1,93
Concesslone
B3 — Modalita di gestione delle sostituzioni & delle emergenze legate alf'assenza dipersonale 1,60
B4 — Soluzieni e proposte per F'integrazione delle strategie aziendali di selezione e reclutamento del 1,60
personale con | bisogni e le potenzialitd socio-occupazionali del territorio del Comuni
B5 — Qualificazioni ed anni di esperienza nel settore di:
direttore tecnico del servizio 0,90
dietista 0,60

C. Qualit dei prodotti offerti




€1 - Prodotti offerti con provenienza biologica in misura superiore ai minimi previsti daiCAM vigenti:
fino at 80%
da 81 al 100%

compreso indicazioni delle procedure di verifica da parte del Comune, mediante documenti contabili,
fiscali o altro.

5,00

€2 — Implego di prodotti tipici e tradizionali, preferibilmante provenienti da produzioni del territorio
provinciale/regionale, igp, dop, prodotti a fillera corta € a KM 0, del commercio

equo e solidale.

Compreso indicazioni delle procedure di verifica da parte del Comune, mediante documenti contabili,
fiscali o altro.

2,93

3 — Proposta di menlt in occasione delle principali ricorrenze e festivita dell'anno,
- da 1a 3 menu-festivita all'anno

- oltre 3 menU-festivita annue

2,00

C4 — Proposta di menl con prepareazioni della tradizione locale/regionale al¥anno.

- almenc 3 pasti al'anno

2,00

C5 — Madalita di selezione del fornitori, frequenza difornitura delle derrate e possihilita di controllo nel
confrontl degli stessi.

Compreso indicazioni delle procedure di verifica da parte del Comune, mediante documenti contabili,
fiscail o altro.

1,67

D. Servizi migliorativi e aggiuntivi senza oneri per 'amministrazione comunale.

| partecipanti non devono inserire element! economici nelle migliorie offerte: Je stesse saranno valutate
sotto il profilo qualitativo e quantitativo. se trattati di investimenti gli stessi saranno valutati altres} in
base alla fattibilita e alle tempistiche di realizzazione.

D1 - investimenti per inserimento di nuove attrezzature e arredi o sostituzione di quelli presenti, da attuarsl
nel periodo di validita della Concessione, che a} termine della stessa rimarranno di proprieta dei Comuni,
con particolare riferimento a quefle che attualmente presentano carattere di vetusta

4,00

D2 — iniziative a sostegno delf'utenza indigente del servizio pasti a domicilio {in particolare, fornitura di
forno a micrconde)

2,70

133 — Iniziative a supporto dell'educazione alimentare nelle scucle, con indicazione delle madalita df
coinvolgimente degli utentl.

2,00

D4 — altri servizi miglorativifaggiuntivi su richiesta dei Comuni:

- fornitura di rinfreschi {max 2 rinfreschi a Comune per max 30 persene |'uno)
- fornitura di pasti gratuiti giornalier! {max 2 pasti a Comune)

1,00

2,00

E- Sistema di gestione informatizzata di tutti le fasi di gestione del servizio per le famiglie degli
alunni

iscrizioni, riscossioni, comunicazioni, certificazioni, etc.

2,00

PUNTEGGIO TOTALE OFFERTA TECNICA

62,40




Si prende atto che entrambe le offerte tecniche hanno totalizzato un punteggio superiore al
minimo previsto dal Disciplinare (42 punti).

La Commissione procede all’'esame delle offerte economiche.

Busta Economica SER CAR Ristorazione colletfiva s.p.a.:

TARIFFA OFFERTA ESPRESSA TN CIFRE, IN EURO, IVA ESCLUSA

PASTO REFEZIONE SCOLASTICA £€4,77

PASTO A DOMICILIO £6,12

Busta Economica SODEXQO /talia s.p.a.:

TARIFFA OFFERTA ESPRESSA IN CIFRE, IN EURQC, [VA ESCLUSA

PASTO REFEZIONE SCOLASTICA €492

PASTO A DOMICILIO £6,29

Viene assegnato allimpresa concorrente che ha offerto il maggior ribasso il punteggio
massimo previsto per il singolo servizio (20 punti per la refezione scolastica e 10 punti per i
pasti a domicilio).

Allimpresa concorrente che ha offerto il ribasso minore, viene assegnato il punteggio peril
singolo servizio derivante dall’applicazione della formula

PEr= Prmin/Pro x 20 PEd= Pdmin/Pdo x 10

previsto per il singolo servizio (20 punti per la refezione scolastica e 10 punti per i pasti a
domicilio). Per cui:

SER CAR Ristorazione collettiva s.p.a.: 20 + 10 = 30 punti

SODEXQ ftalia s.p.a.: 19,38 + 9,73 = 29,12 punti

Da quanto sopra, si ricava la seguente graduatoria;

Difla Punteqgio
SER CAR Ristorazione collettiva s.p.a 94,90
SODEXO ltalia s.p.a. 91,52

Alle ore 13,15 la Commissione chiude i lavori, redigendo il presente verbale, letto, approvato
e sottoscritto come segue.

e

Muci dott.ssa Simonetta - Presidente Commissione di gara

Bonetti dott.ssa Luisella - Commissatrio

Giardino dott.ssa Giorgia - Commissario



